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/ Menw de Felen 80 €/pers.
\ Homard Breton péché au casier

Fine gelée de carapace et bavaroise, caviar Osciétre de la Maison Nordique

Truite saumonée de la pisciculture d'Abreschviller :

A
““‘ o En Bellevue, raifort et condiments
AbbA ® Fumée au bois de hétre, aneth e cifron vert

© En houmous

Lieu jaune de ligne
En écailles de topinambours, sauce au vin blanc de Moselle et beurre noisette

Caille des Dombes et foie gras
En croite de sésame, feville a feuille de céleri et pommes de terre

Biiche au choix

Pour vos fetes le restaurant Quai des Saveurs
vous propose sa carte traiteur pour le 24 et 31 décembre

Vous pouvez commander des a présent sur
infol@quaidessaveurs.com en laissant vos coordonnées

ou par tél. au +33 6 84 22 71 04

saveurs o o
Vos commandes sont & venir chercher le jour méme :

- pour le 24 : entre [3h et [Bh
- pour le 31 : entre 12h et [ah

0387712498 - 69 RUE DE LA GARE - 57300 HAGONDANGE

Lo Croiley

® Tourte de pigeon et foie gras

® (reiller de la Belle Aurore (4 personnes)

o Pithiviers de chapon « Amaud Tauzin» morilles, ris de veau et foie gras (4 personnes)
® Filet de bosuf Rosini en codite (2 personnes)

a(()y &m (@ la carte portion pour 4 pers.)

e (hocolat « origine Panama » en différentes textures, rafraichie de tanaisie
® Exotique « ananas, coco, mangue, passion »
e Autour du marron dans I"esprit d’un Mont blanc

Lov Panettones

® (lassique (500 gr)

o Pistache et créme de pistache (1 kg)
® Abricots (1 kg)

® Griottes (1 kg)

* andarine et pdte d’omandes (1 kg)
* Orange et chocolat (1 kg)

Ler Foie Grar de Canand,

® Foie gras en ferrine @ la coupe (100 gr minimun)
® Foie gras en verrine (200gr)

® Foie gras en verrine (500gr)

a(a, cBoquiuk/
® Pain qu vieux levain de chez J.L. Poujauran (miche de Tkg )
* Saumon bio (Irlande ou Ecosse) fumé par nos soins

Fumage artisanal avec différentes essences de bois provenant de foréts francaises.
e (aviar Oscigtre Royal de lo maison Nordique

YVin b

Sélection sur demande (prix caviste)

25¢€
25 € /pers.
25€ /pers.
35 €/pers.

33€

20 €
45¢€
45¢€
45¢€
45¢€
45¢€

200 € le Kg
40 €
85€

10 €
les 100 gr 14 €

les30 gr 65€
les 50 gr 100 €
les 125 gr 250 €
les 250 gr 500 €



